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KLOSTER

ENSDORF

GASTRONOMIE KLOSTER ENSDORF

SUPPEN

Leberspéatzlesuppe

Saisonale Gemusecremesuppe
Gemusebrihe mit Nudeln und Gemtuse
GrieBnockerlsuppe mit frischen Krautern

SALATBUFFET

HAUPTGANGE

Krustenbraten mit Kartoffel- und Semmelknédel

Schweineschnitzel ,Wiener Art” mit Kartoffelsalat und Twister
Sauerbraten mit Kartoffelknédel, Spétzle und Blaukraut

Seelachsfilet (paniert) mit Salzkartoffeln und hausgemachter Remoulade

Hahnchenbrustfilet ,Saltim bocca”

auf mediterranem Gemdlse mit cremiger Polenta und Rostiecken
Schweinemedaillons

an ChampignonrahmsofRe mit Kroketten und Spéatzle (+2,40€ Aufpreis)

HAUPTGANGE — VEGETARISCH
Kichererbsen-Gemuse-Curry mit Basmatireis -vegan-
Bandnudeln mit Tomaten-GemiisesoRe, frischen Kréutern, Rucola und Parmesan

Knodel-Trio von Rote-Beete-Knddel, Spinatknédel und Bergkdseknédel auf leichter
KasesolRe

DESSERTS

Panna Cotta im Glas mit Fruchtspiegel

Mousse au chocolat

Saisonales Fruchtragout (mit Vanilleeis oder veganem Joghurt)
Kokos-Milchreis mit Mangopiiree -vegan-

Apfelkticherl (2 Stiick) dazu eine Kugel Vanilleeis
Mascarpone-Schichtdessert im Glas mit Obst

Dreigdange-Menii inkl. Salatbuffet

25,90 Euro
(Kinder bis 3 J. frei / 4-6 Jahre 75% ErmaRigung / 7-10 Jahre 50% ErmafRigung)

Sie kénnen als Gruppe ihr Menu individuell zusammenstellen. Bitte wéahlen Sie dabei je ein Gericht bei Suppen,
Hauptgédnge und Desserts. Bei Fragen wenden Sie sich gerne an unsere Kiiche: 09624/9200-14.
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